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D.O. Cava & Jamodn ConsorcioSerrano from Europe, Crafted in Spain, perfected by time

El Consejo Regulador de la Denominacién de Origen Cava organiza en Tokio
un seminario magistral dirigido a profesionales de la gastronomia

Como parte de la campafia de promocidn de productos agricolas de alta calidad impulsada por la
Unién Europea (EU) bajo el lema “D.O. Cava & Jamdn ConsorcioSerrano from Europe, crafted in Spain,
perfected by time”, el Consejo Regulador de la Denominacién de Origen , organizo el pasado 17 de
septiembre de 2025 un seminario magistral dirigido a profesionales del sector vitivinicola en Japoén.

El objetivo de esta masterclass fue profundizar en la comprension del auténtico sabor que aporta la
tradiciéon y el tiempo de crianza en este emblematico producto de la gastronomia europea que es el
Cava. Para ello, se contd con la participaciéon del sr. Takayuki Kikuchi, sommelier seleccionado en la
primera edicidon de la Orden de Caballeros del Cava, y la sra. Chisako Morimoto, experta en vino
espafiol y cultura gastrondmica. Ambos presentaron en detalles la Denominacion de Origen Cava, asi
como las ultimas novedades y los atractivos del Cava. Ademas, mediante un didlogo entre los dos
ponentes, los participantes aprendieron las caracteristicas, bondades y particularidades de 14
referencias diferentes de esta bebida tan especial.

El evento tuvo lugar en el Hotel Imperial, con la asistencia de 60 profesionales de la industria
gastrondmica, brinddndoles la oportunidad de redescrubrir el encanto del Cava. Tras la masterclass,
los participantes se trasladaron a una reunién social en el nuevo lounge del hotel, “RENDEZ-VOUS
AWAY”, donde los asistentes disfrutaron del Cava acompafiado de tapas elaboradas por el chef para
la ocasion, fortaleciendo la conexion entre la cultura gastrondmica europea y los profesionales del
sector gourmet japonés.
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El Consejo Regulador de la Denominacidn de Origen Cava seguird difundiendo informacion para que
los consumidores puedan experimentar y valorar las principales caracteristicas que definen al Cava:
largas crianza como fruto del paso del tiempo, el how-know con mds de 150 afios de historia
elaborando Cava mediante el método tradicional que respeta la tierra, el paisaje y el factor humano,
y el lujo entendido como ese tiempo dedicado a cada botella.

Contacto para medios de comunicacidn:
Oficina de Prensa de Campaiia en Japdn

- Consejo Regulador de la Denominacién de Origen CAVA

- Consorcio del Jamén Serrano Espafiol
Persona de contacto: Nakamura
Email: info@1-1banchi.co.jp
Tel: 050-1754-4616
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Acerca del Consejo Regulador de la Denominacion de Origen Cava
La D.O. Cava es una prestigiosa Denominacion de Origen reconocida por producir algunos de los
mejores vinos espumosos del mundo. El Cava es reconocido por su calidad excepcional y versatilidad,
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elaborado mediante el método tradicional, que implica una segunda fermentacién en la botella. El
Cava es reconocido a nivel global y exportado a mas de 100 paises, lo que lo convierte en uno de los
vinos espumosos mas exportados de Europa. El organismo regulador garantiza que se cumplan
rigurosos estandares para mantener la excelencia y autenticidad del Cava, lo que le permite situarse
de manera constante entre los mejores vinos espumosos a nivel internacional.

Para garantizar la maxima Calidad, se establecen las siguientes normas:
- Periodo minimo de Crianza: 9 meses de crianza en botella segin el método tradicional.

- Produccion exclusiva de Cava en 2 categorias: Guarda y Guarda Superior, y tres subcategorias
dentro de esta ultima: Reserva, Gran Reserva y Paraje Calificado

- Edad minima de las vifas: Viiedos con una edad minima de 10 afios.

Y solo para Guarda Superior:
- Sostenibilidad: Vifiedos cultivados 100% de forma organica.
- Produccion limitada: Maximo 10.000 kg de uva por hectarea.

- Aiada: Indicacién del aiio de cosecha en la etiqueta.

Campaiia Europa de Promocion

En 2024 se lanzdé un Programa Europeo de Promocion de la D.O. Cava y el Jamén Consorcio Serrano.
El objetivo es aumentar la competitividad, el consumo y el conocimiento de los altos estandares de
produccién de los productos agricolas de la Union Europea.

WEB “D.0.Cava&JamodnConsorcio SerranofromEurope,CraftedinSpain,perfectedbytime”
https://perfectedbytime-jp.eu/
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