La ambiciosa segmentacio i zonificacio de la
D.O. CAVA es trasllada ja als nous segells de qualitat

e La D.O. CAVA fa un pas més com a referent de qualitat, garantia i
tracabilitat amb el llancament dels seus nous distintius.

¢ Els nous distintius de la D.O. CAVA permetran al consumidor identificar
de manera clara i educativa els seus productes, posant en relleu la seva
riquesa i diversitat.

Vilafranca del Penedeés, 15 de febrer del 2022. - La ambiciosa nova segmentacio i zonificaci6 del

Cava culmina amb el llancament de distintius segells de qualitat.

Es dona inici a un nou i transformador sistema d'identificacié de cada ampolla de Cava que esta previst
que finalitzi la seva implantacié 1'any 2023, quan els nous segells aconseguiran la seva maxima

disponibilitat en el mercat.

El president del Consell Regulador, Javier Pagés, manifesta que “aquests segells representen el que ens
diferencia i identifica com l'autentic CAVA amb Denominaci6é d'Origen. Es tracta del maxim exponent
de certificaci6 i I'anic oficial que garanteix al consumidor la qualitat del producte, i certifica la veracitat

dels seus atributs i de les mencions a ’etiqueta”.

El president dela D.O. Cava reafirma que “en aquesta nova etapa es dona un gir important que permetra
al consumidor triar de manera clara i senzilla el Cava de la seva preferéncia, i explorar amb major

plenitud els diferents perfils que ofereix”.

Els nous segells permeten al consumidor identificar clarament els 3 elements claus del producte:
1. El seu origen, identificant si es tracta de productes amb origen del territori CAVA, de

Zona o de Subzona.

2. Elseu segment o categoria, identificant si es tracta d'un CAVA de GUARDA, amb més
de 9 mesos de crianga en ampolla, o d'un CAVA de GUARDA SUPERIOR, amb llargues
criances i procedent de vinyes especifiques especialitzades per al desti de vi escumos,

amb rendiments reduits i ecologics (100% a partir del 2025).



La introducci6 d'una gamma de diferents colors per categoria ajudara els consumidors

a identificar cada tipus de Cava:

e Verd per als CAVA de GUARDA.

e Plata per als CAVA de GUARDA SUPERIOR - RESERVA (minim 18 mesos de
crianca en ampolla).

o Daurat per als CAVA de GUARDA SUPERIOR - GRAN RESERVA (minim 30

mesos de crianca en ampolla).

Els CAVES de PARATGE QUALIFICAT (dins dels CAVES de GUARDA SUPERIOR,
amb un minim de 36 mesos de crianca en ampolla) mantenen de moment el seu

distintiu actual.

3. El segell de garantia del Consell Regulador, organ acreditat pel Ministeri

d'Agricultura, Pesca i Alimentaci6 per a la certificaci6 dels CAVES.

Aixi mateix, amb l'objectiu de distingir aquells cellers que realitzen el premsatge i la vinificacié del 100%
del vi base en la seva propietat, amb destinaci6 a la seva propia produccio, es llanca un distintiu propi
d'elaborador integral. Amb aquest distintiu es posa aixi en valor 1'elaboraci6 duta a terme de principi a

fi per un mateix celler.

Amb el proposit d'oferir al consumidor informacié complementaria sobre els productes de la D.O.
CAVA, els nous segells incorporen un codi QR que permet al consumidor més interessat o al més expert
accedir facilment a informaci6 addicional sobre el producte, el seu origen, aixi com informaci6 d'interes

sobre els seus millors maridatges, o receptes més concordes amb la mena de producte.

La presentaci6 oficial dels nous distintius de la D.O. CAVA es fara a la Barcelona Wine Week, el mes
vinent d'abril, culminant aixi I'ambicidés projecte de Segmentacié i Zonificacié dut a terme per la
Denominaci6 d'Origen. Javier Pagés, el seu president, afirma que: “es tracta d'un projecte sortit de les
inquietuds de millora que sempre ha demostrat el sector del CAVA, aprovat per unanimitat dels seus
actors, i fonamentat en el rigor, la garantia i la transparencia per al consumidor, amb 1'objectiu de
continuar donant a conéixer al mén la qualitat, la diversitat i la versatilitat del CAVA amb Denominaci6

d'Origen”.

D.O. Cava, compromis amb l'origen, la terra i la sostenibilitat

Amb més d'un 70% de vendes internacionals, Cava és la D.O. espanyola que més exporta. Reuneix més

de 38.000 hectarees de vinya i a més de 6.800 viticultors. Els seus 370 cellers associats sén presents en



més de 100 paisos. El Cava, harmonia universal per a la gastronomia, s'elabora pel métode tradicional

amb un estricte compromis amb 1'origen, la terra i la sostenibilitat.

Web: www.Cava.wine

Facebook: https://www.facebook.com/do.cava
Instagram: https://www.instagram.com/Cava.do/
Twitter: https://twitter.com/DO_Cava

Youtube: https://www.youtube.com/c/doCava
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