CIRCULAR INFORMATIVA 4/2021

AUTORITZACIO DE L’AUGMENT ARTIFICIAL DEL GRAU ALCOHOLIC VOLUMETRIC NATURAL

La Direccié General d'Empreses Agroalimentaries, Qualitat i Gastronomia del Departament d’Accid
Climatica, Alimentacio i Agenda Rural de la Generalitat de Catalunya ha aprovat Resolucié de data 16
de setembre de 2021 per la qual s’autoritza I'augment artificial del grau alcoholic volumetric natural
per a I'elaboracié de vins amb DOP “Cava” collita 2021-2022.

D’acord amb aquest Decret, 'autoritzacié fa referencia als segilients elements:

= (Categoria de producte sobre el qual es sol-licita la practica:
Most de raim amb aptitud Base Cava i/o Most de raim parcialment fermentat amb aptitud
Base Cava.

= Varietats:
Parellada i Trepat.

= Zona:
Comtats de Barcelona (zona de produccié dels municipis de la Denominacié d’Origen CAVA
ubicats a Catalunya).

= Practica:
Most Concentrat Rectificat (MCR) o Concentracié parcial (inclosa I’o0smosi inversa).

= Limit d’augment artificial del grau alcoholic volumétric natural:
1,5%vol (tant amb MCR com mitjangant concentracié parcial).

D’acord amb I'establert a I’article 15 del Decret 260/1998, les persones fisiques o juridiques que
pretenguin realitzar la practica enologica de I'augment artificial del grau alcoholic volumétric natural
gue preéviament hagi estat autoritzat, han de presentar una declaracid, com a minim 48 hores abans
gue comenci cada operacié, davant l'oficina comarcal del Departament d’Accié Climatica,
Alimentacio i Agenda Rural de la Generalitat de Catalunya corresponent a I'ambit territorial de les
instal-lacions on hagi de realitzar-se cada operacié.

El procediment del Consell Regulador respecte I'autoritzacié d’augment de grau de les varietats
Parellada i Trepat en la verema 2021 és el seglient per als operadors que optin per aquesta practica:

e S'efectuara sobre el most de raim o el most de raim parcialment fermentat, aptes per a
I'obtencid de vi base Cava, mitjancant |I'addicié de Most Concentrat Rectificat o Concentracio
Parcial de Most.

e Els mostos a enriquir tindran aptitud base Cava, procediran de la varietat de raim Parellada
o Trepat i els raims hauran de complir el que disposa el Plec de Condicions i les Normes de
Campanya.



L'augment del grau alcoholic volumétric natural no podra sobrepassar el 1,5% vol.

S'acceptaran les operacions d'augment artificial del grau alcoholic volumeétric natural que
compleixin els preceptes que li siguin d'aplicacié i s'hagin declarat al CRC, per la qual cosa, es
presentara a les oficines del CRC copia del model normalitzat establert pel Departament per
a aquesta practica, una vegada complimentat i amb el registre d'entrada a la corresponent
oficina comarcal del Departament d’Accié Climatica, Alimentacid i Agenda Rural. A I'impres
hi constara clarament identificada la varietat vinifera de la que procedeix el most a enriquir
i la presentacié s'efectuara sempre amb una antelacié minima de 48 hores abans de I'inici
de l'operacid.

El celler elaborador enviara al CRC les pesades de raim pujades al RVC de les que procedeixi
el most a enriquir.

El CRC segellara i numerara les operacions que es presentin en temps i forma, enviant copia
al celler elaborador.

Els vins elaborats amb la practica d'enriquiment autoritzat pel CRC, hauran d'estar separats
amb clara tracabilitat d'aquells altres que s'hagin enriquit sense l'autoritzacié del CRC. La
seva mescla invalidara la possibilitat d'acceptar la partida que en resulti, quan entri en el
procés de qualificacido com a Vi Base Cava.

Vilafranca del Penedeés, 17 de setembre de 2021



