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COMUNICAT DE PREMSA

El Cava eleva les exigencies qualitatives

i subratlla el seu origen

El Cava se situa a I'avantguarda de les DD.0OO. de vins escumosos de
maxima qualitat.

Vilafranca del Penedeés, 15 de juliol de 2020.- En un dels plens més transcendents de la
seva historia, el Consell Regulador del Cava ha aprovat avui per unanimitat la nova zonificaci6 i
segmentacioé qualitativa de la D.O. Cava. Amb aquestes mesures, segons el president de la D.O.,
Javier Pagés, “el Cava es situa a a l'avantguarda de les denominacions d'origen de vins

escumosos de maxima qualitat elaborats sota l'estricte metode tradicional”.



CAVA Y

Als caves de més de 9 mesos se'ls denominara a partir d'ara CAVA DE GUARDA, i als de més de
18 mesos CAVA de GUARDA SUPERIOR. En aquest tltima categoria s'engloben els Reserves, els
Grans Reserves i els de Paratge Qualificat, acompanyats per un grau d'exigencia, compromis i

dedicacio sense parango.

No sols es parla, doncs, de 'opci6 d'identificar 1'origen, el territori; sindé de conceptes com ara
ecologic, registre de vinyes que reuneixen unes condicions molt especials i majors temps de
crianca, tot aix0 unit a una garantia de tracabilitat per al consumidor. La voluntat és aconseguir
més singularitat i diferenciacié per als caves amb unes quotes qualitatives elevadissimes. Els
Reserva, per exemple, passen de 15 a 18 mesos de crianca, s'identifica I'anyada en 1'etiquetatge, es

disposa de nous marxamos i es potencia la sostenibilitat i els caves ecologics.

Aixi mateix, s'identifica a aquells cellers que duen a terme 1'elaboraci6 dels productes emparats
per la D.O. Cava amb el 100% del premsatge i el vinificat en la propietat. D'aquesta manera, es
busca posar en relleu i reconeixer en l'etiquetatge, mitjancant una distincié especifica per celler
(no per producte), el model de produccié que, per les seves intrinseques caracteristiques i
condicions, permet donar valor especialment a la relaci6 entre la vinya i la vinificaci6 i el producte

final, d'una banda, i al terroir i la proximitat per l'altra.

La zonificaci6 de la D.O. Cava s'estableix en un triple nivell: en primer lloc, una zonificacié
marcada per grans trets climatics i geografics, fruit de la mateixa configuracié propia de la
denominaci6é d'origen, i que porta a delimitar quatre zones diferenciades. El segon nivell de
zonificacié seria el de les subzones, que vénen definides per caracteristiques climatiques,
orografiques, historiques o humanes especifiques que les justifiquen, i que coincideixen amb
regions vitivinicoles ja existents. Finalment, el tercer nivell de zonificacié és el del Paratge
Qualificat, que ve definit per la identificaci6 de les parcel-les que el formen, havent de comptar
amb caracteristiques edafiques, climatiques i de cultiu propies que les diferenciin del seu entorn.
S'han determinat les zones de Comtats de Barcelona (amb les subzones Penedés, Alella, Conca de

Barbera i Tarragona), de la Vall de 'Ebre, d'Almendralejo i de Requena.

El Consell Regulador del Cava va convocar a grans especialistes mundials en vins escumosos per
a examinar i avalar el projecte de segmentaci6 i zonificaci6 de la D.O. Cava. S6n especialistes que
han aportat el seu prestigi, expertise, visions i valoracions a aquest destacat desafiament. Junts
conformen un comité de destacats professionals format per experts del nivell de Richard Juhlin,
Tom Stevenson, Ferran Centelles, Sarah Jane Evans MW, Pedro Ballesteros MW i Fernando
Mora MW.
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Els representants dels viticultors en el ple del Consell Regulador del Cava consideren que
I'aprovacié unanime d'aquestes mesures és "una fita historica que posa en valor la vinya", i
també "un pas molt important per al sector". Destaquen que la unitat d'acci6 ha permes tirar
endavant un "decisiu" pla estrategic. Els vocals representants dels elaboradors destaquen també
la unitat i consens en el sector, que “han posat les bases per a aprovar una zonificacié i una nova
segmentacié amb normatives qualitatives de gran exigéncia que han de permetre aconseguir
encara majors cotes de qualitat i prestigi, juntament amb un sistema de classificacié territorial
que s'havia convertit en un dels principals anhels del sector”. Des dels representants de les set
Comunitats Autonomes implicades a la Regi6é del Cava s'aplaudeix que “les noves mesures
permeten establir un origen territorial més precis i aclarir les diferents qualitats subratllant la

nova categoria Premium de Guarda Superior”.

D.O. Cava

Amb més del 60% de les vendes internacionals, Cava és la Denominaci6 d’Origen espanyola
que més vi exporta. Reuneix més de 38.000 hectarees de vinya i a més de 6.800 viticultors.
Els seus 370 cellers associats estan presents a més de 100 paisos. El Cava, harmonia
universal per a la gastronomia, s’elabora pel metode tradicional amb un estricte compromis

amb l'origen, la terra i la sostenibilitat.



